
Den passenden Fleischwolf finden Sie bestimmt in unserem umfangreichen Sortiment. Von kleinster 
Grösse 8 = 62mm bis Grösse D= 114mm, sowie sämtliches Zubehör, stehen 10 verschiedene 
Modelle für Sie bereit. Alle Fleischführenden Teile sind aus rostfreiem Stahl und entsprechen den 
neuesten Hygiene-Anforderungen. Einfüllschale, Schnecke und Schneckengehäuse sind bei allen 
Maschinen zur Reinigung abnehmbar.Verlangen Sie eine unverbindliche Offerte, wir beraten Sie 
gerne.

Fleischwolf TS 8 E

OMAS Typ TS-8E- 230 Volt 300 Watt Motor

Schneckenradgetriebe im Oelbad wartungsfrei
System Enterprise grösse 8 = Ø 62mm

OMAS Typ TL12 E

Tischmodell 230 V. 0.75 PS Motor
Getriebe im Oelbad wartungsfrei
System UNGER R 70 Lochscheiben Ø 70 mm

Fleischwolf-Schnetzler ein Motor 2 
Maschinen

Fleischwolf TS 22 mit 2 PS starkem Motor

Getriebe im Oelbad wartungsfrei
System UNGER H-82mm. Einfüllschale und Ansteck zur 
Reinigung abnehmbar

Preise auf Anfrage
HS-Maschinen, Helmut Schwyzer, Hotel- & Metzgereimaschinen, CH-5464 Rümikon, Tel 056 243 14 72


